
Wg Britzingen Markgräflerland eg
2020 Grauer Burgunder
Kabinett trocken
0,75 l   21,50 €

WeIngut Huck-Wagner, Efringen-Kirchen
2018 Trio Rotweincuvée trocken
Spätburgunder/Merlot/Regent
0,75l   29,50 €

Vorspeise €

Feldsalat mit geröstetem Bio Kerne-Mix von „Rapunzel“ HJCI 9,50

Feldsalat mit Speck und Croutons HJCA 9,50

Karotten-Kürbissuppe mit Ingwer CHA 8,50

Gratinierter Ziegenkäse mit Feigensenf, mit geschmorten Kirschtomaten und Salatbouquet HJC 16,50

Zum Aperitif €

Glas Winzersekt | Nobling Sekt, Weingut Behringer 6,50

Kir Royal 7,00

Campari Orange 5,50

Campari Soda 4,80

Martini weiß/rot 4,50

Gin Tonic 7,50

Aperol Spritz 8,00

Hugo 8,00

Hugo alkoholfrei mit Schwarzwald-Limo Limette&Ingwer 6,00

Aperol Spritz alkoholfrei 6,00

Tomatensaft von Jacoby mit Meersalz 4,00

San Bitter 3,80

Unsere Weinempfehlung
HARTENECK, Schliengen
2020 Rosé Saignée fruchtig
GAULT-MILLAU 2021
SILBER – Internationaler Bioweinpreis 2021
***VINUM World of Rosé 2021 
0,75 l   32,50 €



Unsere Klassiker
Zander vom Grill auf Gemüse-Curry-Linsen und Gnocchi HCB 28,00

Kalbsrückensteak mit Salbeibutter, Jus und Spätzle CAB 31,50

Cordon Bleu vom Kalb mit Pommes-Frites und Marktgemüse CABGH 27,50

Rinderfilet in der Pfefferkruste mit Pommes-Frites und Marktgemüse JCH 39,50

Rinderoulade mit kräftiger Jus, Kartoffelpürée und Marktgemüse CH 24,50

Gemüsecurry mit Kokosmilch und Basmatireis H 19,50

WILD aus eigener Jagd €

Wildsauragout mit Preiselbeerbirne, Maronenrotkraut und Spätzle ABH 26,50

Cordon Bleu vom Wildschwein gefüllt mit Wildsauschinken und Emmentaler,
Marktgemüse und Bratkartoffeln HBC

25,00

Wildhacksteak mit Pfefferrahmsoße und Pommes-Frites BHC 16,50

Dessert
Warme Zimtzwetschgen mit Walnusseis und Sahne CA 8,50

Hausgemachte Meringue mit Vanilleeis und Sahne C 8,50

Gemischtes Eis mit Sahne: Vanille | Erdbeere | Schoko CA 5,80

Eine Kugel Himbeersorbet mit Geist A 6,80

Zitronensorbet mit Wodka oder Sekt 7,50

Mövenpick: Espresso-Krokant | Walnuss CA 3,50

Sorbet: Passionsfrucht | Zitrone | Himbeer | Cassis A 3,50

Fragen Sie nach unseren hausgemachten Kuchen und Torten!


