
Zum Aperitif €

Glas Winzersekt | Nobling Sekt, Weingut Behringer 6,50

Kir Royal 7,00

Campari Orange 5,50

Campari Soda 4,80

Martini weiß/rot 5,00

Gin Tonic 8,50

Aperol Spritz 8,00

Hugo 8,00

Hugo alkoholfrei mit Schwarzwald-Limo Limette&Ingwer 6,00

Traubensecco alkoholfrei, Kalkweingut Istein 6,00

Tomatensaft von Jacoby mit Meersalz 4,00

San Bitter 4,00



Vorspeise €

Wildconsommé mit Rehklößchen LGCA 11,50

Exotische Kürbiscremesuppe mit Curry, Ingwer & steirischem Kürbiskernöl LG 9,50

Feldsalat mit Speck und Croûtons LM 11,50

Bunter Salatteller der Saison LM 8,50

Hausgeräucherter Wildsauschinken mit Kürbischutney, Ofenkürbis 
und Blattsalat LM

17,50

Gratinierter Ziegenkäse mit Feigensenf, Kürbischutney, Ofenkürbis 
und Blattsalat LMG

17,50

Für einen Salatteller anstatt Gemüsebeilage berechnen wir 3,00 €.

Wild aus eigener Jagd

Hausgemachte Wildbratwurst mit Pommes-Frites & gebratenen Zwiebeln ACL 19,50

Hausgemachtes Wildhacksteak mit Pfifferlingsrahm und Spätzle ACL 19,50

Reh- oder Wildsauragout - je nach Jagdglück -
mit Preiselbeerbirne, Maronenrotkraut und hausgemachten Spätzle ACLG

28,50

Rehschnitzel mit Pfifferlingsrahmsoße, Spätzle, 
Preiselbeerbirne & Maronenrotkraut GAL 

42,50

rEhrückEn
„bADEn-bADEn“

AUf VOrbEStELLUng ab 2 PErsonen
46,00 € / Person



Hauptgang €

Kalbssteak mit Pfifferlingsrahmsoße 
Erbsen-Karotten Gemüse und hausgemachten Spätzle GCLA

39,50

Cordon Bleu vom Kalb mit Pommes-Frites und Erbsen-Karotten Gemüse ACGO 31,50

Entrecote mit Kräuterbutter und Pommes-Frites LGA 34,50

Gänsebraten Brust und Keule 
mit Jus, Maronenrotkraut, Apfelringe und Serviettenknödel GCLA

39,50

Schweinerückensteak mit Kräuterbutter, Pommes-Frites und Salat CGMLA 25,00

Rahmschnitzel vom Schwein mit Spätzle CLAG 19,50

Schweineschnitzel paniert mit Pommes-Frites CLA 16,00

Gnocchi mit gebratenen Steinpilzen, Blattspinat, Kirschtomaten, Pesto 
und Parmesan GLA

21,50

Rindfleischsalat mit Salatgarnitur GLM
         ... Vorspeisenportion

17,50
12,50

Für einen Salatteller anstatt Gemüsebeilage berechnen wir 3,00 €.


