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g @j cm llh / c und lindlichem Ambiente.

ZUM APERITIF

Glas Winzersekt | Silvaner, Weingut Huck-Wagner
Kir Royal

Campari Orange

Campari Soda

Martini weif$/rot

Gin Tonic

Aperol Spritz

Hugo

Hugo alkoholfrei mit Schwarzwald-Limo Limette&Ingwer
Tomatensaft von Jacoby mit Meersalz

San Bitter

Nobilé Blanc pur alkoholfrei, Markgrafler Winzer

7,50
7,50
6,00
5,50
5,00
8,50
9,50
9,50
7,50
4,00
4,50

6,50
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FROHE OSTERN!

VORSPEISE €
Kriftige Fleischbrithe mit GriefSkl6f3chen €0 8,50
Bunter Salatteller der Saison 0o 8,50
Gratinierter Ziegenkise mit Feigensenf, Kiirbischutney & Salatbukett 18,50

mit Birne und Granatapfel &0

Hausgeraucherter Wildsauschinkenspeck mit Spargel vinaigrette & Salatbukett ©0a 19,80

HAUPTGANG

Kalbsfilet mit Pifferlingsrahm, Spatzle und Gemuse vom Markt ¢©©0 42,50
Rinderfilet in der Pfefferkruste mit Pommes-Frites und Gemiise vom Markt 39,50
Cordon Bleu vom Kalb mit Pommes-Frites und Gemiise vom Markt 0064 32,50

Brust vom Maishiahnchen auf Risotto mit Barlauchpesto dazu Spargelgemiise ©@¢ 29,50
Lammbhiifte mit Kartoffelgratin, Ratatouille und Jus ©0¥ 29,50
Zander vom Grill mit Spargelgemtiise, Rosmarinkartoffeln & BarlauchsofSle e@éne 32,50
Lachs vom Grill mit Safransofle auf Ratatouille und Risotto ©@¥0 e 28,50

Spinatknodel mit Bergkiase-Kern dazu Pfifferlinge a la créeme und Gemiise $@0 26,50

An Feiertagen sind keine Umbestellungen moglich — danke fir Ihr Verstandnis!



