oo Das Gasthaus mit siidlichem Flair
g @ﬁ c mu k [ c und landlichem Ambiente.

ZUM APERITIF
Glas Winzersekt | Nobling Sekt, Weingut Behringer

Kir Royal

Campari Orange

Campari Soda

Martini weif$/rot

Gin Tonic

Aperol Spritz

Hugo

Hugo alkoholfrei mit Schwarzwald-Limo Limette&Ingwer
Tomatensaft von Jacoby mit Meersalz

San Bitter

LUST AUF TRAUBE

2023 Secco alkoholfrei b
Weingut Rieger, Buggingen - Betberg

6,50 €
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VORSPEISE

Kraftige Fleischbrithe mit Fladle ©00¥%

Bunter Salatteller der Saison ©#

WILD AUS EIGENER JAGD m H/

Wildsau Cordon Bleu gefiillt mit wiirzigem Raclettekase, Wildsauschinken,
Kartoffelkroketten und Salatteller ¥0©04

Reh- oder Wildsauragout - je nach Jagdgliick -
mit Preiselbeerbirne, Maronenrotkraut und hausgemachten Spatzle ¥0©0

HAUSGEMACHT

Wildbratwurst mit Pommes-Frites 19,50
und gebratenen Zwiebeln {0©

Wildhacksteak mit Champignonrahm 19,50
und Spitzle 0o

Fur einen Salatteller anstatt Gemiisebeilage berechnen wir 3,00 €.
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HAUPTGANG

Schweinertickensteak mit Krauterbutter, Pommes-Frites und Salatteller @0#6¥%

Rahmschnitzel vom Schwein mit Spétzle @60

Rinderfilet in der Pfefferkruste mit Pommes-Frites und Marktgemiise ©40¥

Suppenfleisch vom Wiedenbachhof aus Rickenbach
MeerrettichsofSe, Bouillonkartoffeln, Rote Beete Salat 06¥

Kalbssteak mit ChampignonrahmsofSe,
hausgemachte Spatzle und Salatteller 1@ ¢4

Cordon Bleu vom Kalb mit Pommes-Frites und Marktgemuse @03

Gratinierter Ziegenkise mit griunem Spargel, Kirschtomaten,
Blattsalat und Rosmarinkartoffeln ©04 Vegetarisch

Semmelknodel mit Champignonrahm ©©¥%0 Vegetarisch

Zander vom Grill mit Truffelmayonnaise und buntem Salat © 40

Fur einen Salatteller anstatt Gemiisebeilage berechnen wir 3,00 €.
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